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Das Lebensmittelsicherheits-Managementsystem von 

Meyerhans Mühlen AG 

Mühlenstrasse 7 
5612 Villmergen (Schweiz) 

Hauptsitz mit auditierten zentralen Funktionen  

Meyerhans Mühlen AG, Industriestrasse 55, 8570 Weinfelden 

Organisation und Führung, Qualitätsmanagement, Produktentwicklung, Logistik, 
Verkauf, Einkauf, Personal 
 
 
 

wurde bewertet und die Einhaltung der folgenden Anforderungen wurde bestätigt:  

Food Safety System Certification 22000  
(FSSC 22000) (Version 5) 

Dispositiv für ein Lebensmittelsicherheits-Managementsystem basierend auf ISO 
22000:2018, ISO/TS 22002-1:2009 und den zusätzlichen FSSC 22000 Anforderungen 
Version 5. 

Tätigkeitsgebiet 

Herstellung, Vertrieb und Lagerung von Müllereiprodukten aus 
Weich- und Hartweizen, Hafer, Gerste, Dinkel, Roggen und Mais 

Production, distribution and storage of milling products from soft- 
and hard wheat, oat, barley, spelt, rye and corn 
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